
 

 

 

 

 

 

 

GENUSSLUNCH MENÜ   
10. November -  13. Novmeber 2026 

 

 

Krustenpastete vom Landhuhn mit 

Vogerlsalat, Sandorn und  

schwarzen Nüssen € 15 

 

Oder 

 

Sushi Roll – Hamachi -  Gurke € 15 

 

 
 

Filet vom Wolfsbarsch mit Graupenrisotto, 

Pilzen, Sellerie & Puntarelle  € 22 

 

Oder 

 

Gebratene Bauernente mit Rotkraut, 

Erdäpfelknödel, Preiselbeere & wilder 

Brokkoli € 22 

 

 
 

Birne & Mascarponeeis  € 9 

 

 

2- Gang Menü  € 25,00 

3- Gang Menü  € 30,00 

 

Gedeck gerne auf Wunsch p.P € 3,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

MITTAGSKARTE 
 

 

 

TAFELSPITZCONSOMME  

wurzelgemüse | kaspressknödel od. 

griesknödel € 8 

 

 

OX 

beef tatare mit waldpilze, eidottercreme, 

senfkaviar & brioche  € 22 

 

 

 

 

HEIMISCHER SAIBLING 

IM GANZEN ODER FILETIERT 

mit petersilienerdäpfel, zitronennussbutter  

& blattsalat € 34 

 

 

 

WIENER SCHNITZEL  

kalb | petersilienheurige | preiselbeeren € 35 

 

 

 

HAUSGEMACHTE SORBETS 

Verschiedene Sorten pro Kugerl € 4 
 

 
 


