MITTAGSMENU 10. - 13. Marz 2026

Sauerrahmterrine mit Roastbeef, Ruccola
& Barlauch € 15
Oder
KUrbis-Karotte-Ingwerschaumsuppe mit Sprossen € 9
@
Rosa Kalbsrucken mit Barlauchgnocchi & Gemdse € 22
Oder

Filet vom Wolfsbarsch mit Allerlei Sellerie, Grieltknddel
& Krauter Beurre Blanc € 22

@
Topfenknddel mit Waldbeeren € 9

2- Gang Meni € 26,90
3- Gang Mena € 31,90

Gedeck gerne auf Wunsch p.P € 3,50

MITTAGSKARTE

TAFELSPITZCONSOMME
wurzelgemuse | kaspressknddel od. griesknddel € 8

OX
beef tatare | eingelegte pilze
| senfkaviar | sprossen € 24

FOIE GRAS GEBRATEN
erdapfelpuree | portweinjus | sommergemuse € 29

GRAUPENRISOTTO
schwarzer triffel | petersilie & wurzel
| goldriben | graupen € 28

HEIMISCHER ZANDER
schwarzer triffel | petersilie | goldriben | graupen € 36

WIENER SCHNITZEL
kalb | petersilienheurige | preiselbeeren € 32

HAUSGEMACHTE SORBET
Verschiedene Sorten pro Kugerl € 3

Rinderfilet Black Angus USA 230g €58
Rumpsteak Black Angus USA 300g €57
Rib Eye Steak Black Angus USA 300g €58
Rinderfilet Simmental AUT 230g €43

BEILAGENVARIATON
speckfisolen | erddpfelpiiree | gemiise | pfefferrahm-
cognhacsauce €15

,KULINARISCHER KALENDER 2026
26. MARZ 2026

CHRISTOPH PARZER x KATE & KON x BORDEAUX

x NON ALCOHOLIC PAIRING

Preis € 190 pro Person inkl. Aperitif, Weinbegleitung, BWT
Diamont Water & Kaffee

Termin Donnerstag, 26. Marz 2026 Beginn: 18:00 Uhr Ort: Zum
Goldenen Hirschen, Gmunden

Reservierung Da die Platze streng limitiert sind, empfehlen wir
eine frihzeitige Reservierung. Telefon: +43 7612 23444 E-Mail:
info@hirschengmunden.at

17. APRIL 2026

CHRISTOPH PARZER & FRANZ HIRTZBERGER

Exklusives 6-Génge-Gourmet-Menii
mit Starwinzer Franz Hirtzberger

in Abend fiir Feinschmecker und Weinliebhaber: Erleben Sie ein
auRergewohnliches 6-Gange-Men, perfekt abgestimmt auf die
weltberiihmten Weine von Franz Hirtzberger aus der Wachau
belgeitet mit KATE & KON.

6-Gange-Signature-Menu — kreativ, elegant und saisonal
interpretiert

MENUPREIS P.P. INKL. GETRANKEBEGLEITUNG 280€

17. APRIL 2026/ 18:00 UHR



